POLAGRA. Tu spotyka si¢ cala
gastronomia
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Wrzesien to dla wielu restauratoréw i szeféw kuchni moment planowania kolejnych miesiecy
dziatalnosci. To czas poszukiwania nowych produktow, analizowania trendow i1 budowania
relacji biznesowych, ktore mogg zaprocentowac przez caty kolejny sezon. Nic wiec dziwnego,
ze whasnie wtedy oczy branzy gastronomicznej zwracaja si¢ w stron¢ Poznania, gdzie odbedzie
si¢ POLAGRA — jedno z najwazniejszych wydarzen dla profesjonalistow sektora HoReCa.

Cho¢ targi kojarzone sg przede wszystkim z branza spozywcza, dla restauratorow i szefow
kuchni stanowig znacznie wigcej niz miejsce prezentacji produktow. To przestrzen, w ktorej
mozna spotka¢ dostawcodw, pozna¢ najnowsze rozwigzania dla gastronomii, zdoby¢ praktyczng
wiedze i znalez¢ inspiracje do dalszego rozwoju biznesu.

HoReCa w centrum wydarzen

Jednym z integralnych elementow POLAGRY jest Salon HoReCa, przygotowany z mysla o
restauracjach, hotelach, firmach cateringowych 1 wszystkich profesjonalistach zwigzanych z
gastronomig.

To tutaj odwiedzajacy znajda szeroka ofert¢ produktow spozywczych, wyposazenia
gastronomicznego, technologii wspierajacych zarzadzanie lokalem oraz rozwigzan
odpowiadajacych na wyzwania wspodiczesnej gastronomii. W jednym miejscu bgdzie mozna
porownac¢ oferty wielu dostawcow, pozna¢ nowosci produktowe i porozmawiaé z ekspertami
reprezentujgcymi rozne segmenty rynku.



Dla szefow kuchni to okazja do odkrywania nowych skladnikow i produktow, ktére moga
wzbogaci¢ menu. Dla restauratorow — mozliwos¢ znalezienia partnerow biznesowych i
rozwigzan pomagajacych zwigksza¢ efektywno$¢ prowadzenia lokalu. W czasach, gdy
gastronomia musi nieustannie odpowiada¢ na zmieniajgce si¢ oczekiwania gosci, takie
spotkania majg szczego6lng warto$c.

Wiedza od praktykow

POLAGRA to nie tylko stoiska wystawcow. Waznym elementem wydarzenia bedzie rowniez
scena POLAGRA HoReCa by Pawel Gruba.
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Pierwszego dnia targdw stanie si¢ ona miejscem spotkan ludzi, ktorzy na co dzien wspodttworza
polska gastronomi¢. W programie znajda si¢ prelekcje, rozmowy 1 debaty z udziatem szefow
kuchni, restauratorow, menedzeréw gastronomii oraz influencerow kulinarnych.

Poruszane beda tematy zwigzane nie tylko z gotowaniem, ale rowniez z prowadzeniem
rentownego biznesu, budowaniem marki restauracji, skutecznym zarzadzaniem zespotem czy
wykorzystaniem mediow spotecznosciowych w komunikacji z go§¢mi. To wiedza oparta na
doswiadczeniu praktykow, ktorzy kazdego dnia mierzg si¢ z wyzwaniami wspotczesnego rynku
gastronomicznego.



B
|
- |
o
|
|
a
=
=]
i

Dla uczestnikow bedzie to okazja do poznania roznych perspektyw, wymiany doswiadczen i
Znalezienia odpowiedzi na pytania, z ktorymi mierzy si¢ dzi§ niemal kazdy wiasciciel lokalu
gastronomicznego.

Ciao POLAGRA! Wloskie smaki w Poznaniu

Jedna z najwiekszych atrakcji tegorocznej edycji bedzie pawilon wloskich producentéw ,,Ciao
POLAGRA”.

Polacy od lat pozostaja jednymi z najwigkszych mitosnikow wloskiej kuchni. Pizza, makarony,
oliwy, sery, pomidory, wedliny dojrzewajace czy regionalne specjaty z réznych czesci Italii na
state wpisaly si¢ w krajobraz polskiej gastronomii. Kuchnia wloska niezmiennie pozostaje
jedna z najchetniej wybieranych przez gosci restauracji.

Wiasnie dlatego obecnos¢ wloskich producentow na POLAGRZE moze okazac si¢ szczegdlnie
interesujaca dla szefow kuchni i restauratorow. Pawilon stworzy mozliwo$¢ bezposrednich
spotkan z producentami z Wtoch oraz poznania szerokiej gamy produktow reprezentujgcych
roézne regiony kraju.

To szansa na odkrycie nowych smakow, znalezienie unikalnych produktow i nawigzanie relacji
handlowych bezposrednio z dostawcami. Dla wielu restauracji moze to by¢ poczatek
wspotpracy, ktora pozwoli wyr6zni¢ ofert¢ i jeszcze mocniej postawi¢ na autentyczno$é
wykorzystywanych sktadnikow.

Emocje na talerzu



Widowiskowym elementem programu POLAGRY beda rowniez kulinarne bitwy, podczas
ktorych doswiadczeni szefowie kuchni zmierza si¢ w kreatywnych pojedynkach przed
publicznoscia.

To wydarzenia, ktore dostarczaja emocji zarowno uczestnikom rywalizacji, jak i
odwiedzajacym targi. Jednak ich warto$¢ nie ogranicza si¢ wylgcznie do widowiska.
Obserwujac pracg profesjonalistdow, mozna zobaczy¢ nowoczesne techniki kulinarne, sposoby
wykorzystania produktow oraz autorskie podejscie do tworzenia dan.

Kazdy pojedynek staje si¢ zrodtem inspiracji, pokazujac, jak kreatywnie pracowaé z
produktami i jak budowac¢ atrakcyjne do§wiadczenia kulinarne dla gosci restauracji. To wlasnie
dlatego kulinarne bitwy przyciagaja uwage zaréwno mtodych kucharzy, jak 1 dos§wiadczonych
szefoéw kuchni poszukujacych nowych pomystow.
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Emocje, rywalizacja i kreatywnos$¢ tworza wyjatkowa atmosfere, ktora doskonale oddaje
charakter wspodlczesnej gastronomii.

Miejsce dla ludzi gastronomii

POLAGRA po raz kolejny pokaze, ze jest wydarzeniem, ktore taczy wszystkie najwazniejsze
elementy funkcjonowania nowoczesnej gastronomii. Z jednej strony daje dostep do produktow,
dostawcow 1 technologii. Z drugiej dostarcza wiedzy, inspiracji oraz mozliwosci spotkania
ludzi, ktorzy kazdego dnia rozwijaja polski rynek gastronomiczny.

Dla szeféw kuchni to okazja do odkrywania nowych smakéw 1 trendéw. Dla restauratorow —
mozliwos¢ budowania relacji biznesowych i1 poszukiwania rozwigzan wspierajacych rozwoj
lokalu. Dla catej branzy — miejsce wymiany doswiadczen i rozmdéw o przysztosci gastronomii.



Bo cho¢ najlepsze historie rodza si¢ w restauracyjnych kuchniach, czgsto ich poczatek mozna
znalez¢ wiasnie na POLAGRZE.
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