
 10:00-17:00
Ogólnopolski Konkurs dla Piekarzy
„Master Baker”

pawilon 6

10:00-16:00
WorldSkills Poland: Konkurs Regionalny
SkillsPoland 2024 | Konkurencja: Gotowanie

Strefa KPP,
pawilon 8

10:00-17:00 Forum Piekarskie „Zdrowe Pieczywo” pawilon 6

10:15-15:00
Warsztaty kawy, gotowania, cukiernictwa,
lodów rzemieślniczych

Stoisko Primulator
pawilon 8, stoisko 20

 11:00-11:30
Prelekcja: Skuteczne kampanie marketingowe
ze smakiem

Scena,
pawilon 7

11:30-11:45
Prelekcja: Rotacja a wydajność pracowników.
Co powinni mierzyć polscy producenci?

Scena,
pawilon 7

12:00-13:00
Szkolenie: Skuteczny system motywacyjno-
prowizyjny na kuchnię, bar i salę

Scena,
pawilon 7

12:30-13:00 Debata: Eksport drobiu na rynek chiński.
Oczekiwania i realia

Scena,
Aleja
Lipowa

 13:00-14:00
Debata: Lokalne produkty na globalnym rynku.
Eksport jako naturalna ścieżka rozwoju
biznesu

Scena,
Aleja
Lipowa

 13:00-14:00
Debata: Jak optymalizować koszty
pracownicze, zachowując wysokie
zaangażowanie zespołu?

Scena,
pawilon 7

14:00-15:00
Uroczyste otwarcie targów POLAGRA
oraz wręczenie Złotych Medali Grupy MTP
i statuetek Acanthus Aureus

Scena,
Aleja
Lipowa

15:30-17:30 "Mistrzowie Smaku” - wręczenie nagród w
plebiscycie

Scena,
Aleja
Lipowa

PROGRAM
 ŚRODA, 25.09.2024



 9:30-14:30 Kulinarny Puchar Polski - Finał
Strefa KPP
pawilon 8

10:00-17:00 Forum Piekarskie „Zdrowe Pieczywo” pawilon 6

10:00-17:00
Ogólnopolski Konkurs dla Piekarzy
„Master Baker”

pawilon 6

10:15-15:00
Warsztaty kawy, gotowania, cukiernictwa,
lodów rzemieślniczych

Stoisko Primulator
pawilon 8, stoisko 20

10:30-12:30
Szkolenie: Kluczowe zmiany prawne dla
sektora spożywczego – oznakowanie,
opakowania, dystrybucja / reklama żywości

Scena,
pawilon 7

11:00-12:00
Debata: Zrównoważony rozwój i ESG
w łańcuchu dostaw branży spożywczej

Scena,
Aleja
Lipowa

12:00-12:30
Debata: Człowiek, biznes, środowisko –
relacje, zależności i szanse

Scena
Aleja
Lipowa

 12:30-13:00
  

Prelekcja: Jak pozyskać dotacje na inwestycje,
badania oraz OZE w najbliższych naborach w
2024 roku?

Scena
Aleja
Lipowa

12:30-13:30
Szkolenie: Greenwashing w produkcji
i transporcie żywności

Scena,
pawilon 7

 13:00-14:00 Debata: Pułapki greenwashingu i
przeciwdziałanie marnowaniu zasobów

Scena
Aleja
Lipowa

13:30-14:30 Szkolenie: Unijny plan walki z mikroplastikiem
Scena,
pawilon 7

PROGRAM
 CZWARTEK, 26.09.2024



14:00-14:30
Prelekcja: Mleko to więcej niż suma jego
składników

Scena,
Aleja
Lipowa

14:30-15:00
Konferencja prasowa Stowarzyszenia Polska
Ekologia: Polska smakuje w regionach

Scena,
Aleja
Lipowa

 14:30-15:30
Szkolenie: ESG w branży spożywczej i HoReCa
– co na to prawo żywnościowe?

Scena,
pawilon 7

15:30-16:30
Debata: Jak branża spożywcza wykorzystuje
potencjał e-commerce oraz cross-border? 

Scena,
Aleja
Lipowa

PROGRAM
 CZWARTEK, 26.09.2024

 PIĄTEK, 27.09.2024

10:00-16:00
WorldSkills Poland: Konkurs Regionalny
Skillspoland 2024 | Konkurencja: Cukiernictwo

Strefa KPP
pawilon 8

10:15-14:00
Warsztaty kawy, gotowania, cukiernictwa,
lodów rzemieślniczych

Stoisko Primulator
pawilon 8, stoisko 20

11:00-11:30
Prelekcja: Fundusze unijne wspierające rozwój
eksportu

Scena,
Aleja
Lipowa

11:00-12:00 Rozmowa z Juanem Guillamónem Scena

12:00-12:15
Prelekcja: Prace naukowe nad rozwiązaniem
problemu energetycznego

Scena,
Aleja
Lipowa

13:00-14:00
Ogólnopolski Konkurs dla Piekarzy
„Master Baker”  - wręczenie nagród

Scena,
Aleja
Lipowa


